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INGREDIENTI
INGREDIENTS

“Ponca” è il nome del superbo terreno 
caratteristico della zona del Collio.  
Una particolare conformazione rocciosa  
in cui si alternano marna e arenaria.

Bianco prezioso dagli effluvi floreali che incontrano 
mandorle e noci, bilanciato e d’ottima struttura. Questo 
vino custodisce forte personalità grazie al microclima in 
cui crescono le viti.

Provenienza: DOC Collio.
Uve: Pinot Grigio.
Vinificazione: uve raccolte nella prima decade di 
settembre; fermentazione e maturazione in vasche di 
acciaio inox.
Colore: paglierino carico.
Profumo: delicatamente aromatico, con note di frutta 
bianca matura e fiori di campo, arricchito da aromi di fieno 
e mandorle tostate.
Sapore: al palato è pieno, ricco, sapido e vellutato. 
Gradazione alcolica: 13% vol.
Temperatura ideale di servizio: 10-12°C.
Abbinamenti: si presta a vari accostamenti, tra cui 
affettati, antipasti di mare, minestre e risotti.

Rocciaponca
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